DA MARIA

Pl f R

EST. 1987

B Zx P ANE

PIZZABROT MIT UND OHNE KNOBLAUCH((4,A)

MARGHERILTA

TOMATENSAUCE, FIOR DI LATTE&OLIVENOL
(4,A,G)

S A IA M E

TOMATENSAUECE,FIOR D]l LATTE UND
IFRALICE NS G SALAMIE 1,2, 84504, X ;&Y

PR O s G U] ST 0)

TOMAITIENSAUGCE ,FIOR DI LAT ITE UND
KOGHSCHINKEN (1,2,4,7,A,06)

FUNGH.I

TOMATENSAUCE,FIOR DI LATTE UND
FRISCHEN CHAMPIGNONS (4,A,G)

0 CRIN Sl Uil Sl O

TOMATENSAUCE , FIOR DI LATTE,SALAME,

KOCHSCHINKEN,FUNGHI, PAPRIKA,PEPERONI,OLI

VESGIER (24 7204 AwG)

REGASINGA

TOMATENSAUCE,FIOR DI LATTE, KOCHSCHINKEN &

FRISCHE CHAMPIGNONS(1,2,4,7,A,G)

QOQUATTRO FOQRMAGG.I

TOMATENSAUCE MIT 4 VERSCHIEDENEN
KASESORTEN(2,4,A,G

ViEG E T AR ] A

TOMATENSAUCE,FIOR D1 LATTE&GEGRILTES
GEMUSE(4,A,G)

9,75
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FROM MARY

h Pl oA

ESTABLISHED 1987

e

28@ 39
Pl Z ZAVWPANE

PIZZA BREAD WITH AND WITHOUT D 5ed 61,00
CARLIG (4,A)

MARGEH ERI I A 8,9 9,5

TOMATO . .SAUCE, FIOR DI EATTES-AND
QL INESG I (4,8,;6G)

SALAMI 9:.78 1.4
T O MO 'SAVUGE, FIOR. DISLATTE, YWN'D
ITALIAN SALAMI (1,2;3,4,14,A,G)

PR O S .C WU IEE O 9,56 Jil

OV A THOe SAUGE S BFLOR DT G AT TNE
ASND COPORKED "HAM (1,247, 8vwG)

ECU NG H 1 9.5 14

GVl A0 - STATTTTGCER RO By DT A IPASE T E ;
ANB . FRMESH MUSHROOMS (4,A,G)

G Q) ANSRELT Tedl O il 12,5

T Gk AsB OIS SAlPCiES  FLO R DTS ITATT E . SAIL AMI,
G OIOFESE-D S ASMER M U SH RO OMS, ;BEIL VRPEPPERS,

PEPEFRONT FOLIV.ES (1, 2,3 487514 AG")

RAESG LaNSA 10 1 18525
TOMATO SAUGESEIORFDINLAT FE, CO0OKED

HAM, AND FRESH MUSHROOMS (1,2,4,7,A,G
QUATTRO FORMAGGI 11 sy

TOMAEO SAUWCE WINNH "FOU R SOESE T NN
VAR IE TETES OF CREESE % 2545 tams()

VEIG E-T A . ReLA 1% K2 &
T O'M ASTIO: (S A WG Es.» FLO.RGDILL A TiasEn
AND GRILLED VEGETABLES (4,A,G)




DA MARIA

28 64747

Eas 1. 1987 9 8 @ 3 9

1A NI A 12,5

TOMATENSAUCE,FIOR DI
LATTE,RUCOLA,PARMASCHINKEN,GEHOBELTER -
PARMESANI({1,2,4,7,14,A,G)

PARMIGIANA IT.5

TOMATENSAUCE,FIOR DI LATTE,AUBERGINE
GEHOBELTER PARMESAN(1,2.4,7,1T4,A,G)

TONN O 1 0.5

M A ENSTAU G B ORI L AR
T GNNOE&ZWLBELMN(E4,2 A5 D, 6)

1701 R R BT (P A DR, [ Vet LG 12

TOMATENSAUGE,FIOR DI LATTE,
MEERESFRUCHTE,KNOBLAUCHOL(2,4,A,B,D,G)

PEPERONI 9,9

TOMATENSAWUCE,FI|ORWDISLATTE &
GRUNE PEPERONI(2,4,A,G)

CrAsll o BNl N I 11

TOMATENSAUCE,FIOR DI LATTE&SCHARFER
ITALIENISCHE SALAME (1,2,3,4,14,A,6)

SICILIANA N

TOMATENSAUCGE ,FFPFORID [ LA TIE,
SARDELLEN&KAPERN(2,3,4,A,D,G)

RU GO EA 10

TOMATENSAUCE,FIOR DI LATTE&
RUCOLA (4%A:06)

Ul PR, S 10

TOMATENSAUCE, TOMATEN&MOZZARELLA(4,A,G

13,5

I#8.. 5
L2 .9
L 3.5
159, .5
152 ;0
12
| ety
%:
Il 5




FROM MARY

28 64747

I T A Lk 19 5

P9 0 TS el vl 101 I S T 1 T o 1) T I (. 0 B N O
AR U GCHeli L, PROSCLUT 1O, S HAVED
PARMESAN (1,2,4,7, id,, & 3G)

PARMIGIANA &5
TOMARO SAUCE, FIOR DI LATTE, EGGPLANT,
SHAVED 'PARMESAN (1,2,4,7,14,A,0)

TONNO I 0L 5

DA S ASCyal, U CYVET AL Q) SN IT et L B0 Y st
T, NYVA &3O N TOFN § ° (4, 372 . AT STy 55 )

R U T T DI-MARE 12
et ATECO S AT GETET O RND L "TRASF T ES
SEAE 040D S CARDICGHOILT, (DadeA B DG

PEPERONI 95 0

TOORNAER 1@ L8 AU C EVEETONR: D1 LA TT &,
AN DGR EKN SPE PP ERGNT: (2 74, A,;G)

CALABRE S K |

TENMEA T ONSAU CE . B1ORABL AL TE, AND
SPICGY LTALIAN "SSALAMBLCL, 258 8. .14, A,G)

S G 'L T A INEA

151
LTOMA T O, SAY GRS Eel R 0 Reiea B K
ANCHOVIES, ANDUWGCAPERS M 2,8.48A,D 5G)

RUCOLA 10

T OMATO: SAUGE ,“FILO RaD [ SIRAST E - SAND
RUCOLA(L A,LG)

G APRESE 1O

TOMATO" S AUTUCE, ¥EOMATOES S, AND
MO Z'Z AR ELIEAS4 A JG)

13

13

1 2

13

10

1:2

13

1 ol
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DA MARIA

A PASEN

S T 1987

SPAGEHET T FaiCll 00 S SO [LaBO

SPAGHETTI MIT OLIVENOL,KNOBLAUCHS&SEINEN

HAUEH PEPERONCINDO (2,4, 6 A,C)

S PAGHETTI PONODOR O

SPAGHETTI MIT TOMATENSAUCE&BASILIKUM(4,A,C)

S PAG H 0T T B O Lie) GUNGIS 3

SPAGHETLTI MIT HACKFLEISCH-=-TOMATENSAUCE(4,A,C)

S PAGHETTI GARBONARA

SPAGHEINITI MIT - SPECK ., EIGELB&SAHRNE

(2,354,411 478 C)

SEE AT B T T ANMGA T RASCGED ALVINCA

S A GHRE RELEMLIGE EWIB EL&SPFPEGKEIN
T MATENSAUECE[(2,3,4,14,A,C)

PENNE QUATTRO FORMAGGI

BEENNE MIN 4 KASESORTENSSAHNECQGZ 4:-A;CHLG)

Rali NENF. D A" M ATRS] A

PENNE INRINDER RAGUSL A, C)

15 L NOGRRTIN ESA, |, SoGsae v P 1

LINGUINE MIT KNOBLAUCH,FRISCHEN
TOMATEN UND GARNELEN(4,A,C,B)

TAGLL ATE Ll S E MRl T'ABN -

TAGLIATELLE MIT CHAMPIGNONS KOCHSCHINKEN &
ERBSEN I'N SAHNESAUCGCE(T,2, 4% A, E, G)

A UFROSREN G125

G AN O, CUG T A IR #A
S 0O/R R E INETE EIN<A

GNOCHI IN TOMATEN -
SAHNESAUSCE(4,A,C,G)

RIGATONI
P A'SAELCG ol oA "l

MIT KOCHSCHINKEN,FUNGH I,

ERBSN TOMATEN -
SAHNESAUCE(T)2, 4,7, A,C:6)

LASAGNA

HOMEMADE LASAGNE NACH
OMAS REZEPT(4,A,C,G)

CA NONE. L L-OFN

CANELLONI GEFUHLT MIT
RICOTTA&SPINAT(4,A,C,G)

9
90,9
Pl .0
1 245
.. 0
PO, 5
Hai. O
14,95
1 1o




FROM MARY

" PASTA

S PAGHE T LI AGLE]LD " EwCOsHE )

S PAGHETTI WITH ©QLIVE OIFL: G ARG A NS
A T OUGH OF CHILET PAEPPER (28 GA S0

SPAGHETTLE POMODORO

SPAGHETTI WITH TOMATO SAUCE AND
BASIL ((4.A, C)

SPAGIHETTI BOLELOGNESE
WITH BEEF SAUCE (4,A,C)

SPAGHETA] CARBONARA

U ELAGH ED R W IS H PA INRGE ST Al GG Y O 1L Ak

AND. CREAM (2.3.4,14, A,C)

S A GoEEE«L -1 A MOATIRE Gal 2 IN' A

SEAGHEIFRTI WITH ONIONS AND BAGON
DN O MR T-O! SATCESN(2:; 85 4, ladiag AT+@G.)

PENNE 4 FORMA GG I

PENNE WITH FOUR CHEESES AND CREAM
(2,4,A,C,G)

B INT NV A1) As s VIGA RFTA
PENNE IN BEEF RAGU (4,A,C)

L IRINECE AN A S S G VL Pl
WITH GARLIC, FRESH TOMATOES, AND
PRAWNS (4,A,C,B)

TAGLIAT Bl Pl S VISESE A INCA

TAGLIATELLE Wa'ERH "N USH EGO NS ., "GOO D
HAM, AND P EASSCNSANCER GRS YaES -A U GE,

(125 4 7 Bp SICIE o BEA sBD 1 i85

LASAGNA
HOMEMADE LASAGNA PREPAREDUSING
GRANDMOTHER S, RE CEPE (4l G

RIGATONI AL FORNO

WITEH GCOrOK E D JJHAM . MUS HE QOGP M-S LB lGIAT S Gms A TINSL VA

TOMATO CREAM "SAUGE (1,284 /AT
CANNELLONI

9.9

L e %

2.5

1 R

RO 5

18,5

14,5

105

c%f

FELTLIED WETH RI1COTLETA GONIE" S PN ACHEN G e Clan:




DA MARIA

 ANTIPASTI

e

EST .19 87
B-R U B« HFE ET-A5 PR O S5 FK 2,5
MIT FRISCHEN TOMATEN,KNOBLAUCH&BASILIKUM(A).
LUMACHE © STK B )
WEINBERGSCHNECKEN MIT KRAUTERBUTTER(O)
ANTIPASTI DELLA VETRILINA Lol
VORSPEISENTELLER AUS DER VITRINE(2,6)
M IlTE IAEOT ONNAT O 133 55

DUNNE KALBSELEISCHSTRE!IFEN MIT EINER FEINEN
THUNFISCHSAUCE MIT ANCHOVIS&KAPERN(2,3,C,D,G)

CARPACCIO DI MANZO 13.5

HAUCHDUNNE RINDERSCHEIBEN MIT RUCOLA&GEHOBELTER PARMESAN(G)

MOZZARELLA "E POMODOROD 959
FRISCHE TOMATEN MIT MOZZARELLA&BASILIKUM(3,G)
GEMISCHTE 265

O RSEETSSENPATYEE FURL2Z2 BERS

MEL To G RP A OV L T EDIL O T ONINGATT OL,.F RUTT I #Di
MARE&GEMUSE AUS DER VITIRINE

BRUDS GITFENITTE A

B RUS CGH EF BASCILIASES B 8429
BRUSCHE'TTAVFPARM IETI5A IN A 11

AUBERGINE, TOMATENSAUCE,PARMIGIANDGO

BRUSCHETTA VITELLO TONNATO 18,5 |
BRUSCHETTA TRI COLORE 19 5 :%

MOZZARELA,BASILIKUMAUFSTRICH, TOMATEN

BRUSGHETTA ORT QWA I 1%

MIT GEMISCHTEN GEMUSE




FROM MARY

 ANTIPASTI

EST.19 87

BRUSCGCHETTA PRO STK
WITH FRESH TOMATOES, GARLIC, AND BASIL.

LUMRARCHE 6 PGS 8.5

YVINEYARD SNAILS WY HeH KR B -
INFUSED BUTTER

APPHEFT 1 Z ERBRCPIATTERSEROM:® T HE i P
DS Pl AY G A S E S22 06

N ICEES R O O N N A0 13.5
THIN STRIPS.OF VEAL ACGCOMPANIED JBY A

DEEL LGS E: T UiN A S A TG E. LINCE UNSE D YYeL<TF
ANE H OV IECS v NEDE, C A PPRER ESER( 2. 280 e DTG )

G R'PAGCGCT O D MA N-Zd() [3,5

WAFER-THIN SLIGES OF BEEF ACCOMPANEED BY ARUGULA
AND SHAVED PARMESAN (G)

NPOCZs 7 AR E L K P O MG DEO™RAQ) 9,95
FRESH TOMATOES WITH MOZZARELLA AND

BASHEL . (3C)

Wl X BAD - ARPTESE, (U easER ¢ POL A T E ETR 2 645

FIO:R el SWaO sl N-D'1 V' ED:U Asls. S

WL R G ASRSE AN CEC 1O, NV E A L - @EOENN A O,
SEAF O OD & V.EGETRAB L ESRE R OMEI-EE “DISELAY

BRUSCHETTA

e

2.5

CLASSIC BRUSCHETTA 8.
PARMIGIANA 1.5k

EGGPLANT, MARINARA SAUCE, PARMESAN

VW Bl QS TOIN NA T O 237 5
TOPPEDy WITH VEALSANDALT UNA 4«
SAMECE 19,5

TRICOLORE
MO@ZZARELLA; BASILL PEST@ (T OINEEEES] 1%5

OpREITO: IEFARNTA
WITH ASSORTED VEGETABLES




DA MARIA

b et RS

E-S1 . 198

——

G LBV A RelB VA IEE A | GeR T GEIslEs D50

TINTENFEFESCH VOM GRILL{D)

oA LA M A RIS A L LA SRS 7 LA TROFBEAR 2 1035

TINTENFISCH IN EINER TOMATENSAUGE
MIOLIVEN&OREGANO(D)

A NEP T cAse ETA oG RETECETA A 25D ;O

RIESENGARNELEN VOM GRILL(B)

el F QO MASV O Dk R E S Gl 47, 5
ALLA GRGLIA DUR 2
BSEaBoS v

GIETMASS € HAl E NUSF LS C H -~ GERIVLTLIF A T T-E (4, A /B, C ., D)

ALLE UNSERE GERICHTEN WRDEN MIT BEILAGE
S EsR.VEI'E.R.T"
SIE KONNEN WAHLEN ZWISCHEN EINEN GEMISCHTEN
SALAT ODER FRESCH . GEGRELLTEN. . GEMUSE AUS DER
VITRINE

BUR WEITERE SPEILSEN iBEACHEENSESTE B I PRS- NIS E=RE f
TA G ES K A RIGGRE




EFEROM MARY

S FISH

E-S1 . 198

——

CALAMARI ALLA GRIGLIA 1..95.5
GRILLED CALAMARI (D)

CALAMARI ALLA PIZZAJITOLA 24039
SQUID IN A TOMATO SAUCE ACCOMPANIED
BY OLTVES AND OREGANO (D)

SCAMPI ALLA GRIGLIA 259 ;0
G R EDE KNG . PR A=W N St (B3

GREIPGLUIATA.DIPESCE PERALZ 7 5
PERS.

N . .G RIFLEDIELS H

PLATTER FOR TWO

TN DEYEND TERE"S wifde-A . B. (D)

AL O '@ RER D IS HEHE S ARYE CACCEO M P AN LER SB.Y A
S 1Dk,
FHEEY SMAY S BELFCGT EId'NESES SR M 1°A K D Sl oa 1) S0 R
F R ES HLY %GR LED. N-EFEGHE TA-BLEES FRN YTH E
D'ES PYLSASESC. AsS E .

FOR ADDEEILI ONALLVDISH K SE P IR A S SRIESH K R TO%E
OUR BDADLBLYaMENUD!




DA MARIA

CARN L

ES T 10987

STCG-ANGO P PPIENA A L 1T MEOSNEE o L o

KALBS MEDAILLONS I'N FEINER ZITRONENSAUCE(T,2,A)

S Arl O B P INSACIMETICL £ -7 A R CE LT Y1, 0
B B P OFMLOEDE0) KA

KALBS MEDAILLON MIT MOZARELLAGTOMATEN(4,A,G)

GO T - OdrEL T A MAE ES NCE S T 21,5
KALBSSCNIEZEL PANIERT(4,A,C,G)
@S AT A S LrevVE AT N 1400 2:255

il s G RAGG LA

RUMSTEAK VOM GRILL

B b GUART O 279 0

KABSLEBER VOM GRILE ODER VENEZIANISCHER
ART(2,4)

ALLE UNSEREJGE RI'CH'T EN WRDEN MILT

BEFIAGE: SSERVTERT.
SIE KONNEN WAHLEN ZWISCHEN EINEN
GEMISCHTEN SALAT ODER FRISCH
GEGRILLTEN /GEMUSEY A SEDSE R SV:EYINE TN .E

FUR-WEITERES“SPELSSEN "BEACHTENSSI[EE
B I L BEr "UNSERE, TG E-S K AR5




FROM MARY

MEAT

ES T 10987

SCALOPPINA AL LIMONE 855

VEAL MEDALLIONS IN A DELIEATE LEMON SAUGCE (1,2 K)

SCALOPPINA MOZZARELLA

e L
E POMODORO :
VEAL MEDALLION ACCOMPANIED BY
MOZZARELLA AND TOMATOES (4,A,G)
COTOLETTA MILANESE 2055
BREADED VEAL SCHNITZEL (4, A, €, &)
BISTECCA ALLA GRIGLIA 99525
ERILILED RUMPSTEAK
FEGATO DI MANZO 99 5

GRS BaLD C A B Aol 1. IV E' R
O REAFEINSESETA N S T YolaE: (32, 4))

AL L O FSOSU RS IESEH: E SETAC RSBEEA Lo GOy .M P A NSESRHENT =35y & A
S DS
T-HEY  MAY S EISEC I kel TOHSELR A M s AEERDS SEASUIIA- [
OR" " FRESHLY IGRILLE L E DS EGE T ABLES “RiRiG N
T-H E: Dd S LAty Gl S F

:ﬁw
FO R AL DR OUN A ERD IESTH Hes PSR ASS N IR BB FER
20 SO R D ACTIEEY VI E IRl




DA MARIA

SALATL

EST.1987
I NCSEA LA T AN ERSDE 4
PN L AT AN 1S5 T A B, 5

GEMISCHTER SALAT

[ENSgA M A A - D 1 #BEOsVEO- D20 R-177#4

TOMATENSCHEIBEN MIT ZWIEBELN&OREGANO

ENSiAsl. AT A DA M AR EA 10

GEMISCHTER SALAT MIT GEMGRILLTEN
GEUSE&SCHAFSKASE(6,6G)

i NS A I AFTA SBS'T ATE [ 9

GEMISCHTER SALAT MIT PUTENSTREIFEN

IeiNGSERRIEEA A Gl A B Rel A 1. 2585

GEMISCHTER SALAT MIT
EI,.SCHINKEN,OLIVEN, ANTISCHOCKEN&MOZZARELLA
(a2 81, 6




FROM MARY

SALAD

ES T.1987
INSALATA VERDE 4
GREEN SALAD
CINSALATA MISTA Jky O
AN ASSORTMENT OF MIXED
SALAD
INSALATA DI POMODORI 6

SLICED TOMATOES ACCOMPANIED BY ONIONS AND
OREGANO

INSALATA DA MARIA 10

MIXEDES ALAD WITH GRILLED
VEGETABLES A'ND FETA GHEESE (6G)

INSALATA ESTATE [ 9

MAXEDSSALAD WITH TURRKEY SLIGCES

INSALATA CALABRIA 1. 285

MR EIF S VARIATD OW L T Hi | EuGies s R AM
O LRV .S TGO GO EATE 8 ND
M@ LA R EN L ASI%.D; 658, )




DA MARIA

AR BY LT

EST .1 987
APERITIVO DELLA CBASA O L oy
LASSEN SIE SICH UBERRASCHEN!(1)
CRODINO O0.1L 3,9
ITALIENISCHER ALKOHOLFREIER APERTIV(1)
SANBITTER O0.1L 3,5
ITALIENI'SCHER ALKOHOLFEFREVER APERITIY
MARTIINT BIANCO/ROSSO(L 4CL 5
CAPART SODA/JORANGE (1)0.3L 7 5
SPRITZ:APEROL.CAMPARI SARTI 8, 5
(1,5)
PROSECCO APERO M50 1L 55
PROSECCO FRIZZANTE TREVISO DOC
B [l (5 4 .5
O, ah 205

MOE'T & CHANDON SCH A VISE A Nek: SBIRU I

750ML 180 %




FROM MARY

" HAPPETIZER

EST-.1987

e

HOUSE APERITIF 0.1 E 4 , 5
ALLOW YOURSELF TOWWESASTONILES HE D'

CROIND 0, 1L 3,95
I TALTAN NONZALCOHOLIC APERITIF

SANSB L EIRER V@1 L &
LITEA TATA N N N [0COHOG L EBCG APERITTE:

MISH 1T B¢ RE DM AR T I N I (B 4801 5
APART "SODA/ZORANGE (1) 053 . L /8,0
SRR Z A P E R OfleisC AfNEP A RI. 8§ ARTI S0
g5 59

P REGISIECECHD A P E R O B¢, 5y 051 L 9.0 5
S P AR KILINIGYE KOS 4 'EGCHOSES REL ™V [ S0 T D)()EC,

3 2P e 4,5

O sl 2 6.9

MOET & CHANDON BRUT
CHAMBRAGNE, #5 0 ML 180 :ﬁ{f




DA MARIA

TIRAMISU

FOECT

Bl . 1,987

6.5 5

HOME MADE NACH OMAS REZEPT

PR OFITTER OIL

K U'C.H EN

AUS DER VILTRINE

L Crde S 1]

AlLL Bl NS EREN

S PSR T U OS5 E'N
WERDEN IN
MENGEN VON 4CL
S ERVIERT 4, 5

AMARETTO(H M)
SAMBUCA(S)

AMARO AVERNA(1)
RAMAZOTTI(CL)

6o o

HEISSE
GETRANKE

ESPRESSO(G)

B S.P RE S SO DOPPIO (G

GAPPUCCINO(9 4G
B N BT [N

IVLEATE G HMTA T O (S aGa
TEE(10)

FERNET BRANCA(1,10)

L I'M30 € FE LSO (15,71 6F)

G RAPPANDENM ASNCAS A
V-ECCHITA ROMAGNA




FROM MARY

SWEETS

Bl . 1,987
TIRAMISU Gy 5
HOMEMADE FOLLOWING GRANDMOTHER'S RECIPE
PROFITTEROL 6,5
CAKE G

FROM THE SHOWCASE

DIGESTIVES

BEVERAGES
Al L «OVU RS, PI R TGS
are servep In O ERVED HOT
4CL SERVINGS.
ES PR ES SO(EG) DOUBLES2, 5
E'SPRE SSO (G) 8.5
CAPPICCINO(9.G) 35

DA T IE

MACCHIATO (9.C) 3
TEA(10) 9

4,5

AMARETTO (H, M)
SAMBUCA (5) AMARO
AVERNA (1)

RAM AZ Z ORI Ed (1)
EER N.ET.. B RA N G'AL (719 &M
0 e d: EPMUGNICE TR 18O

16) GRAPPA FROM THE
HIST QRslC. HON S E . OF
ROMAGNA




DA MARIA

J

E ST 198 ¢

VINO BIANCO-WEISSWEIN

ABRUZZEN

CHARDONNY FRUCHTIG&ELEGANT(5,M)
PINO "GRIGIO ZITRISCH&BLUMIG(S5,M)
WEISSWEINSCHROLE(C,G,M,9)

RBROSATO-ROSE WEIN

Y ENETO

CANTINA DI NEGRAR BARDOLINO(S, M)

AB-R U Z Z'E:N

0. 988
M.O'NTEPWECIANOST-ROMEK E-Nit5. 15
MERLOT-FRUCHTLG 5.5
LAMBRUSCO-SUSS 5.5
ROTWEINSCHORLE 4 50

» OFFENE HAUSWEINE

O 260

= O O
W O Oy

029 L

DD

Dol

oo © O
o O On

0., 3l

9.9




FROM MARY

ES T, 10968/

WHITE WINE 0a 2 5 1

ABRUZZO

CHARDONNAY: FRUITY AND ELEGANT [(5AM)
PINOT GRIGIO: CITRUSY AND FLORAL (55:20N)
WHITE WINE SCHROLE (GC,G,M,9) 4,9

ROSE WINE

VENETILIAN 0 951

NEGRAR BARDOLINO WINERY (5M) 5,5

VINGOG ROSSOSRED WYTNYE

ABRUZZ O

M.O"N T EP UMCC 1A NIOMNEE DRSS
MIER 1L @©- T (F BEU. T TV
LAMBRUS C O (SWIEET )Y RED
W BME - S'EREIl Z\ER

o © © O
O G & Oh

J%} OPEN HOUSE SELECTIONS

N

oo © O
o O On

9.9




DA MARIA

FLASCHENWEINE

.

E SIEL 10 8 7
VINO BIANCO 0,75L
Pil=N-OZHG R I GEOT D Ed S E LV BN et K P

VENETO-TROCKEN&SPRITZIG(5,M)

GAVITS ERERERIE DEI *RONERILT DQOE 23,95

PIEMONT-FRUCHTIG&FRISCH(5,M)

VALEMGOEREE "LUGANA DO C

082 ;9

VINO RS S0
BENC, AP D-E LS S A LN T'Od oS AT LRLESE 31,9
arA k. NEE [SNPO S Kels K oRAY A
APULIEN-LEICHT TROCKEN,SCHWER (5,M)
BARBERA DASTIFSSUPERIORE 24,9
PIEMONT-TROCKEN&FRUCHTIG
L A ES PHL ANSERT T A - -1 L.° "RalOaS. SO 1) 42,5
CASANOVA

R'OS"AG O # R3OS E >W E I N

BORGO SANLEO IROSATEOD 16,5
LEICHT WUORZIG&FRUCHTIG
Z EXN AT OB AR DO T NGO 35,9

FRUGHTIG




FROM MARY

BO1 1Ll ViINTAGHED
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WHIITLT E WILNE 0., 751,
VENETIAN GRAY PINE Ry
VENETO-DRY&SPARKLING (5, M) ’
GAVII SERRACLIO DEI ROVERI DOGC 23,5

PIEDMONT - VIBRANT AND REFRESHING. (5, M)

VALMORE LUGANA DOC £

CRIMSON WINE

RV E OFFE «SSALENTO: SALENTOSWTFLI:OW RE3ERYVE

AAR R T A=l Tl M EIN GULRS AR TD S ST B S THANNTT 1A,
(5, M)

BPAR'BER AT DA S ET "SERE ER 10O R'E 24 .9
EIL.EDMONT ~ARID &+FLAVORKFA4L

THE S SPENETTA, "CASANIOVA"S 42,5
CRIMSON

ROSE WINE

BORGO SAN LEOROSE 146,75
MITED/LY SP Y D ASNDSFR AP

Z EsN A& T Osaly AR 10 TN 35,9
F ‘Rebl IE Ty




DA MARIA

ALKOHOLFREIE
GETRANKE

ES T .19 8%

COCHhHC OLA

ChOCoAas (RO LA LT GTIET
SPEZ]I
ORANGENLIMO
ZITRONENLIMO
TAFEFELWASSER

SHG HLQ RE KN

T 2 ol D
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JPOHSA N N1.S B
MANGO
RHABABER

L+]
©
=

AQUA SAN PELLEGRINO
AQUA PANNA

B FER

AUNG US"T ENGE R HYER IS
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FROM MARY

NON-ALCOHOLIC
Lo BEVERAGES

ES T .19 8%

e

COChre=C O LA 2
GO CA-COLA 2
| G 10 2 15 - B RER 8 ) e ) (- 8 [ 250
ORANGE SODA LA
LEMON SODA., 20549
BOTALED“WATER 2:¢.1

O ‘co & B b

SALT MARSHES

A'P'P L EE O:R ANCES 259
PASSION ESRA T <249
BLACECURRBANT. 2,5
MANGO, RHUBARRB ?g
9 5
0.2

T SO SO ST S

S AN "PEVWELEGELINOWSIPARBHDINN € 3
WA JCE RS VGRIE 28 MBS "W AR K 9

Br ERSR

A UG Uedol TONE RO B YER
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LU SAal 4L 1 OFBE

(1) MIT FARBSTOFFEN
(2) MIT KONSERVIERUNGSSTOFFE

(3 ) MITVANTIOIXIIDATIONS MIT TUNE.L

(4) MIT GESCHMACKSVERSTARKER

()" MIT SCHWEFELDIOXID MIT
SCHWARZUNGSMITTEL MIT PHOSPHAT

MIT MILCHEIWEISS

KOFFEINHALTIG

CHININHALTIG

) MIT SUSSUNGSMITTE L

) ENTHALT EINE PHENYLALANINQUELLE

) GEWACHST

MMIAT YN BPRER T TPOREILS ALY

) TARTRAZIN - KANN DIE AKTIVITAT &
FMERKSAMEKEIT VON KINDERN BEEINFLUSSEN

Al L M ReGE BN

CAZGLUTENHALTIGES CGETREIDE (WEIZENMEHL)
(B) KREBSTIERE & DARAUS GEWONNEN
ERZEUGNISSE

(CYFEIER & EJERERZEUGNISSE

(D) FISCH & FISCHERZEUGNISSE

(E) ERDNUSSE & ERDNUSSERZEUGNISSE

(F) SOJABOHNEN & SOJABOHNENERZEUGNISSE
(G) MILCH & MILCHERZEUGNISSE

(H) SCHALENFRUCHTE UND
FRUCHTERZEUGNISSE

(F) SELLERIE & SELLERIEBRZEUGNISSE

(K) SENF & SENFERZEUGNISSE

(L) SESAMSAMEM & SESAMERZEUGNISSE

(M) SCHWEFELDIOXID & SULPHITE

(N) LUPINEN & LUPINENERZEUGNISSE

(O) WEICHTIERE & WEICHTIERERZEUGNISSE




A DD IEEAle e

(1) CONTAINING COLORINGS (2) CONTAININGE
PRESERVATIVES (83) CONTAINING ANTIOXIDANTS
(4) CONTAINING FLAVOR ENHANCERS (5)
CONTAINING SULFUR DIOXIDE CONTAINING
BLACKENING AGENTS CONTAINING PHOSPHATE
(8) CONTAINING MILK PROTEIN (9) CONTAINS
CAFFEINE

10) INCLUDES QUININE

11) CONTAINS SWEETENER

12) CONTAINS A SOURCE OF PHENYLALANINE
13) WAXED

1 4)FCONTAILNS NTTRITE CURENG . SAIT

15) TARTRAZINE - MAY INFLUENCE CHILDREN'S
ACTIVIEY AND ATTENTION

Al L B K G ESNS

CAN SCLUUTEN-CONTATNING CEREALS (WHEAT
FLOUR)

(B) CRUSTACEANS AND THEIR DERIVATIVES
IMEGGS ANDIEGCEDERPVPVATIVES

) FISH AND FISH DERIVATIVES

) PEANUTS AND PEANUT DERIVATIVES

) SOYBEANS AND SOYBEAN DERIVATIVES

Yy UMIEEK AND: DAIRY PRODU GCINS

) TREE NUTS AND NUT DERIVATIVES

) CELERY AND CELERY DERIVATIVES

K) MUSTARD AND MUSTARD DERIVATIVES

I.) SESAME SEEDS AND SSESAME DERIVASEIVES
M) SULPHUR DIOXIDE AND SULPHITES
N
O

C
D
E
K
G
H

[

o LU BEFNS" AsNeD “ENU PEN "D ERTIFAFIVES

(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
() MOLLUSGCS ASND MO LEIUWST DEERIVAIRELIVES




DA MARIA

g A

ST 1987

PIZZA (O 50 CM)

GENIESSEN SIE UNSHERE EXT'RALG RGO SESHE
Pl &L A = P ERINBEIK TS % UIN ST B LIE NS

WAHLEN SIE IHRE LIEBLINGSBELAGE UND
S FTEILA.EN SIE I1HRE PEREEKITESELZM A
ZUSAMMEN!

MaalF L™ 1B BJA G INEAC Gk W A HE ST 159225
MIT 2 BELAGE NACH WA H'L 21
RIS S . BEILAGCENACH WA HL 2 4

MIT MEERESFRUCHTE 20

J EsD-E RSANCE 1T - B RS, Bl A G 2700
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g A

ST 1987

PIZZA (O 50 CM)
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